
● 大人（中学生から）2,750 円
● 7～12 歳（小学生）1,375 円　● 2～6 歳　770 円

17：30～21：00
（20：30ラストオーダー）

オーガニックディナービュッフェ

＊有機農産物は天候の影響により、欠品することがあります。メニューが変更する場合もございますので、ご了承ください。
＊玄米・五分米、パスタ、野菜、根菜、スパイス類、オリーブオイル他、ほとんどの調味料はオーガニック素材を使用しております。ご質問のある方は、お声がけください。

クレヨンハウス　オーガニックレストラン「広場」

アルコールやソフトドリンクからお選びいただけます。
是非、事前にご予約ください。（℡0422-27-1377）

【ディナータイムご予約特典】ワンドリンク・サービス
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12/27　Saturday

12/26  Friday

・国内産鶏肉の味噌麹焼き
・有機冬ダイコンのダイコン餅
・島田さん有機豆腐と春雨の坦々鍋
・有機安納芋と有機ゴボウの天ぷら  天つゆ&焼き塩添え
・有機ハクサイのコールスロー
・有機赤茎ホウレン草と有機ニンジン、
   有機グリーンリーフのサラダ

・国内産鶏肉と有機ユズの柚庵焼き
・ いろいろ有機お豆のヴィーガンスパイシーカレー
・有機ジャガイモのおやき
・有機カボチャ(九重栗）と
   有機カブ、有機インゲンの焼きびたし
・有機タマネギと有機リンゴのマリネ
・有機ハクサイと有機ニンジン、
   有機グリーンリーフのサラダ

12/28　Sunday

・国内産鶏肉の塩麹から揚げ  ニンニク風味
・ 有機マカロニの豆乳クリームグラタン
・大人気！有機お野菜餃子  ラー油・酢醤油・辛子添え
・有機冬ダイコンと有機コンニャクのおでん
・有機コリアンダーがくせになる、
   タイ風サラダヤムウンセン
・有機サラダシュンギクと有機赤ラディッシュ、
   有機グリーンリーフのサラダ

・国内産鶏肉のシュウマイ
・有機コンニャクと有機冬ダイコンの味噌田楽
・有機大豆ミートの麻婆豆腐
・有機ジャガイモ（男爵）のアメリカンドッグ風
・有機ニンジンと有機レーズンのラぺ
・有機ハクサイと有機赤ラディッシュ、
   有機グリーンリーフのサラダ

12/22  Monday
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医食
同源

オーガニック食材95％以上でおつくりしています

12/23・24・25 
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クリスマススペシャルディナー

お魚

お魚

・北海道産秋鮭のスモークサーモン　
　有機オニオンスライス＆有機レモン＆有機ケッパー添え
・秋川牧園産のローストチキン フライドポテト添え
 　照り焼き＆ローズマリー風味
・有機ニンジンのエビフライ風＆
　マイタケのカキフライ風  タルタルソース添え
・有機ジャガイモ（男爵）の
　クレヨンハウス特製マッシュポテト
・2 種のパスタ
　いろいろキノコのペペロンチーノ＆
　有機トマトと有機大豆ミートのボロネーゼ
・大分県佐伯市豊後水道直送ニベと
　香味野菜のエスカベッシュ
・自家製プラントベース（植物由来）チーズと
　有機野菜のラザニア風
・海の幸  有機米のパエリア  有機サフラン風味
・有機レンズ豆入りミネストローネ
・フルーツポンチ
・有機野菜のパフェ
・オーガニックコーヒー or オーガニック紅茶

ご予約
優先です

大人 8,500円
7～12歳 3,500円
2～6歳 1,500円

オーガニックな食材でつくるクリスマスディナーは、
クレヨンハウスだけ。限定 30 組をお迎えしてスペシャルなディナーを。
例年通りの「オーガニック福引」もおたのしみに。
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